ПРОФЕССИОНАЛЬНО-КВАЛИФИКАЦИОННАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА

Квалификация «Лаборант химико-бактериологического анализа» 2-3 разряда

	Содержание 
деятельности работника
	Обучающийся, освоивший квалификацию

"Лаборант химико-бактериологического анализа" 2-го разряда, должен

	
	знать
	уметь

	I. Отбор проб и образцов анализируемых материалов, сырья, полуфабрикатов. Подготовка проб к  испытаниям и анализам
	А1. Порядок и способы отбора проб и образцов. Правила доставки проб и образцов в лабораторию и условия хранения. Правила подготовки проб и образцов к испытаниям и анализам.

Б. Назначение и виды лабораторного оборудования для отбора и подготовки проб и образцов к испытаниям. Виды пробоотборников для жидких, твердых и сыпучих материалов.

В. Основные свойства анализируемых материалов, сырья, полуфабрикатов, хи​мических реактивов.
Г. Порядок оформления проб и образцов, формы учета и систему записей.

Д. Способы экономного расходования материалов, электроэнергии при отборе и подготовке проб для анализов.

Е. Требования безопасности труда и по​жарной безопасности при отборе и подготовке проб и образцов к испытаниям и анализам.

Ж. Требования охраны окружающей сре​ды при отборе и подготовке проб и об​разцов к испытаниям и анализам
	А1. Отбирать пробы и образцы и готовить их к испытаниям и анализам.
Б. Применять лабораторное оборудование для отбора проб и подготовки их к испытаниям и анализам.

В. Учитывать свойства анализируемых материалов, сырья, полуфабрикатов, хи​мических реактивов при отборе проб, проведении анализов и испытаний.

Г. Оформлять записи о пробах и образцах в соответствующих учетных документах.

Д. Экономно расходовать материалы и электроэнергию при отборе и подготовке проб для анализов.

Е. Соблюдать требования безопасности труда при отборе и подготовке проб и образцов к испытаниям.

Ж. Соблюдать требования охраны окру​жающей среды, правила утилизации от​ходов при отборе и подготовке проб и образцов к испытаниям и анализам

	
	
	

	II. Проведение разнообразных химико-бактериологических анализов воды, сырья, полуфабрикатов и готовых из​делий под руководством лаборанта химико-бактериологического анализа более высокой квалификации
	А1. Методику проведения физико-хи​мического и санитарно-бактериологиче​ского анализа природной и сточной воды.
А2. Методику проведения химико-бак​териологического анализа кормов, молока и молочных продуктов, мяса, рыбы, яиц, почв и удобрений, воздуха, а также других видов сырья, полуфабрикатов, готовых изделий, используемых в производстве базового предприятия.

Б. Назначение и устройство лаборатор​ного оборудования и правила обращения с ним.

В. Состав, физико-химические свойства анализируемых материалов, сырья, полуфабрикатов, используемых химических реактивов.

Г. Технические условия и стандарты на проводимые анализы; правила оформления результатов анализов; формы учета и систему записей.

Д. Правила и способы рациональной организации рабочего места, способы экономного расходования материалов при выполнении химико-бактериоло​гических анализов.

Е. Требования безопасности труда и пожарной безопасности при проведении разнообразных химико-бактериоло​гических анализов.
Ж. Требования охраны окружающей сре​ды при проведении химико-бактериоло​гических анализов.

З. Основы психологии и этики деловых взаимоотношений при выполнении анализов под руководством лаборанта более высокой квалификации
	А1. Проводить физико-химический и санитарно-бактериологический анализ воды.

А2. Проводить химико-бактериологиче​ские анализы всех видов сырья и продукции под руководством лаборанта бо​лее высокой квалификации.

Б. Применять лабораторное оборудование, аппаратуру и приспособления при проведении анализов.

В. Различать химические реактивы и анализируемые материалы по видам.

Г. Соблюдать технические условия и стандарты при проведении анализов; оформлять результаты анализов; вести формы учета.

Д. Рационально организовывать рабочее место, экономно расходовать сырье, материалы, реактивы при выполнении  химико-бактериологических анализов.

Е. Соблюдать требования безопасности труда и пожарной безопасности при вы​полнении разнообразных химико-бакте​риологических анализов.

Ж. Выполнять требования охраны окру​жающей среды при проведении химико-бактериологических анализов.

З. Соблюдать этику деловых отношений при взаимодействии с работниками более  высокой квалификации

	
	
	

	III. Лабораторные испытания образцов сырья, ваты на содержание влаги, определение поглотительной способности и капиллярности
	А1. Методику проведения испытаний образцов сырья и ваты на содержание влаги, определения поглотительной спо​собности и капиллярности образцов сырья и ваты.

Б. Назначение, правила эксплуатации лабораторного оборудования.

В. Состав и свойства образцов сырья и ваты при проведении лабораторных испытаний.

Г. Технологическую документацию на процесс определения поглотительной способности, капиллярности образцов сырья и ваты.

Д. Правила и способы рациональной организации рабочего места, способы экономного расходования материалов при исследовании образцов.
Е. Требования безопасности труда и по​жарной безопасности при лабораторных испытаниях
	А1. Определять первоначальную гигроскопичность и общее содержание влаги в предлагаемых образцах сырья и ваты; их поглотительную способность и ка​пиллярность.

Б. Применять лабораторное оборудование согласно правилам эксплуатации.

В. Учитывать состав и свойства образцов сырья и ваты при проведении лабораторных испытаний.

Г. Выполнять требования технологической документации при определении по​глотительной способности и капиллярности образцов сырья и ваты.

Д. Рационально организовывать рабочее место, экономно расходовать материалы при исследовании образцов.

Е. Соблюдать требования безопасности труда и пожарной безопасности при лабораторных испытаниях

	IY. Определение по цвету зрелости тростника. Проведение анализов на влажность и засоренность тростника 
	А1. Методы определения зрелости тростника по цвету.

А2. Методики проведения анализов для определения влажности и засоренности тростника.

Б. Назначение и правила пользования лабораторным оборудованием при про​ведении анализов.

В. Виды сорняков, засоряющих тростник, и их признаки.

Г. Стандарты на определение зрелости и засоренности тростника.

Д. Правила рациональной организации ра​бочего места при выполнении анализов.

Е. Требования безопасности труда и по​жарной безопасности при выполнении анализов
	А1. Определять зрелость тростника по цвету.

А2. Определять влажность и засоренность тростника.

Б. Применять лабораторное оборудование при проведении анализов.

В. Обнаруживать и удалять присутствующие в тростниковой массе сорняки.

Г. Выполнять требования стандартов при определении зрелости и засоренности тростника.

Д. Рационально организовывать рабочее место при выполнении анализов.

Е. Соблюдать требования безопасности труда и пожарной безопасности при выполнении анализов

	
	
	


	Содержание 
деятельности работника
	Обучающийся, освоивший квалификацию

"Лаборант химико-бактериологического анализа" 3-го разряда, должен

	
	знать
	уметь

	I. Проведение разнообразных химико-бактериологических анализов воды, пи​щевых продуктов, сырья, полуфабрикатов и готовых изделий по утвержденным методикам.

Определение кислотности, плотности, содержания жировых углеродистых веществ, солей и т. п., капиллярности, присутствия хлористых, сернокислых и кальциевых солей, содержания жировых и воскообразных веществ и т. д.

Ведение контрольно-учетных записей, их статистическая обработка
	А1. Основы химии и элементарные основы бактериологии в пределах выполняемой работы.

А2. Порядок отбора проб и образцов и их подготовка к испытаниям; необходимый объем испытаний.

А3. Методики и требования, предъявляемые при проведении химико-бакте​риологическх анализов воды, пищевых продуктов, сырья, полуфабрикатов и готовых изделий. Методы выполнения  необходимых расчетов.

А4. Способы приготовления рабочих и титровальных растворов, разливки и  стерилизации питательных сред.

А5. Методики обнаружения катионов всех групп при выполнении химических ана​лизов. Технику приготовления растворов различных концентраций по установленным методикам.

Б. Назначение, принцип работы и правила эксплуатации лабораторного обору​дования, используемого для проведения химико-бактериологических анализов.
В. Основные свойства анализируемых ма​териалов, сырья, полуфабрикатов, кислот, щелочей, индикаторов. Назначение и свойства применяемых реактивов.

Г. Техническую документацию и право​вые акты, регламентирующие проведение анализов; систему записей результатов испытаний и методы их статистической обработки.

Д1. Правила рациональной организации рабочего места при выполнении анализов.
Д2. Способы экономного расходования химических реактивов, исследуемых ма​териалов, электроэнергии.

Е. Требования безопасности труда, пожарной безопасности при проведении химико-бактериологических анализов. 

Ж. Требования охраны окружающей сре​ды. Правила накопления и утилизации отходов, возникающих при выполнении  разнообразных химико-бактериологиче​ских анализов
	А1. Использовать знания по химии и основам бактериологии, необходимые для выполнения работы.

А2. Отбирать пробы и образцы и готовить их к испытаниям; учитывать необходимый объем испытаний.

А3. Проводить разнообразные химико-бактериологические анализы; выполнять необходимые расчеты.

А4. Приготавливать рабочие и титровальные растворы; разливать и стерилизовать питательные среды.

А5. Обнаруживать катионы всех групп при выполнении химических анализов. Приготавливать растворы различных концентраций по установленным методикам.

Б. Эксплуатировать лабораторное оборудование для химико-бактериологиче​ских анализов.
В. Учитывать свойства анализируемых материалов, сырья, полуфабрикатов, при​меняемых реактивов при выполнении химико-бактериологических анализов.

Г. Применять нормативные и правовые акты, регламентирующие проведение ана​лизов. Оформлять документацию на вы​полненные работы, проводить статисти​ческую обработку результатов.

Д1. Рационально организовывать рабочее место при выполнении анализов.

Д2. Экономно расходовать химические реактивы, исследуемые материалы, элек​троэнергию.

Е. Соблюдать требования безопасности труда при проведении химико-бакте​риологических анализов.

Ж. Соблюдать требования охраны окру​жающей среды, правила накопления и утилизации отходов

	
	
	

	II. Определение колииндекса, общей мик​робной обсемененности, общего коли​чества бляшкообразующих веществ
	А1. Методики определения колииндекса, общей микробной обсемененности, об​щего количества бляшкообразующих ве​ществ.

А2. Классификацию питательных сред в зависимости от их свойств; способы их приготовления, разливки, фильтрования и стерилизации.

А3. Методики подготовки исследуемых культур к посеву, способы посева культур на питательные среды; методики  микроскопирования препаратов и определения видов микроорганизмов в исследуемой культуре. 

А4. Технологический процесс выращивания колоний микроорганизмов.

Б. Назначение, принцип работы и правила эксплуатации термостата, машин для учета выросших колоний, микроскопов.

В. Состав и свойства различных питательных сред и исследуемых культур.

Г. Технические, нормативные правовые акты, используемые при проведении бак​териологических анализов. 

Д1. Правила рациональной организации рабочего места при выполнении бактериологических анализов.

Д2. Способы экономного расходования химических реактивов, исследуемых ма​териалов, электроэнергии.

Е. Требования безопасности труда, пожарной безопасности при проведении бактериологических анализов.

Ж. Требования охраны окружающей сре​ды; способы утилизации отходов исследуемых культур при выполнении бак​териологических анализов
	А1. Определять колииндекс, общую мик​робную обсемененность, общее количество бляшкообразующих веществ.

А2. Классифицировать питательные сре​ды; готовить, фильтровать, разливать и стерилизовать питательные среды.

А3. Подготавливать исследуемые культуры к посеву и выполнять посев на питательные среды; микроскопировать пре​параты и определять виды микроорганизмов в исследуемой культуре.

А4. Вести технологический процесс вы​ращивания колоний микроорганизмов.

Б. Применять термостаты, машины для учета выросших колоний, микроскопы при проведении лабораторных исследований.

В. Выбирать необходимые питательные среды для исследуемых культур.

Г. Соблюдать требования технических, нормативных правовых актов при проведении бактериологических анализов.

Д1. Рационально организовывать рабочее место при выполнении бактериологических анализов.

Д2. Экономно расходовать химические реактивы, исследуемые материалы, электроэнергию.
Е. Соблюдать требования безопасности труда, пожарной безопасности при проведении бактериологических анализов.

Ж. Соблюдать требования охраны окру​жающей среды; утилизировать отходы исследуемых культур
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